
平 成平 成平 成平 成 ２２２２ 6年 6月 号6年 6月 号6年 6月 号6年 6月 号 通巻124号

鹿 児 島 県 学 校 給 食 会鹿 児 島 県 学 校 給 食 会鹿 児 島 県 学 校 給 食 会鹿 児 島 県 学 校 給 食 会

いよいよ梅雨の時期となりました。食品の保存や取扱いには、これまで以上に気をつけましょう！

おおおお知知知知らせらせらせらせ 「学校給食の衛生検査の基本」講座に、ぜひ御参加ください。

今年度も夏休み期間中に「学校給食に関する夏期講座(5講座)」「学校給食に関する夏期講座(5講座)」「学校給食に関する夏期講座(5講座)」「学校給食に関する夏期講座(5講座)」を

開催します。検査関係の「学校給食の衛生検査の基本」講座「学校給食の衛生検査の基本」講座「学校給食の衛生検査の基本」講座「学校給食の衛生検査の基本」講座は、下記のと

おり行います。

・期 日：平成２６年８８８８月６６６６日(水) 9:00～16:00

・対 象：学校栄養職員，栄養教諭及び養護教諭

・人 数：１０名程度

・内 容：

① 手洗指導のための検査：手洗指導のための検査：手洗指導のための検査：手洗指導のための検査：効果的な手洗い方法について

(手洗い上手，手形培地等を使用した検査)

② 食指導のための検査：食指導のための検査：食指導のための検査：食指導のための検査：糖度計，塩分計の活用方法について

③ 衛生管理のための検査：衛生管理のための検査：衛生管理のための検査：衛生管理のための検査：食器具の洗浄度検査，次亜塩素酸ナトリ

ウム溶液の経時変化等

・その他：白衣、デジカメ、食器具(椀２個、皿２枚、玉じゃくし２本、

しゃもじ２本 等)、筆記具を御持参ください。

＊申し込み締め切り日は７月1１日(金)７月1１日(金)７月1１日(金)７月1１日(金)です。早めにお申し込み下さい。

右の４講座にも 講 座 名 実 施 日

御参加ください。 ・「食に関する指導」を進めるための教材作り講座 ７月２８日(月)

・魅力ある献立作成のための講座(アレルギー対応への取組について) ７月２９日(火)

・学校給食パン作り講座 ８月 ５日(火)

・スチコンを使った料理の研究講座 ８月１９日(月)

安心してお使いください！安心してお使いください！安心してお使いください！安心してお使いください！

No 品 名 メーカー
放射性ヨウ素 放射性セシウム

ヨウ素１３１ セシウム１３４ セシウム１３７

１ しいたけ(足切り) かしい 検出せず 検出せず 検出せず

２ しいたけ(カット) かしい 検出せず 検出せず 検出せず

３ しいたけ(並) かしい 検出せず 検出せず 検出せず

４ 精麦(強化切断無圧ペン精麦) はくばく 検出せず 検出せず 検出せず

公益財団法人公益財団法人公益財団法人公益財団法人

本会取扱いの「しいたけ」及び「精麦」「しいたけ」及び「精麦」「しいたけ」及び「精麦」「しいたけ」及び「精麦」について、放射能検査

を専門検査機関で実施しました。結果は下表のとおりで、すべて

検出されず、安全性が確認されました。

検出限界：5.0 Bq/Kg

・ 手 形 培 地 で 手 指 の 細 菌 検 査

・食器具の洗浄度検査
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５月の検査実施内容・結果５月の検査実施内容・結果５月の検査実施内容・結果５月の検査実施内容・結果
５月は，７月用の行事食、缶詰類、果実レトルトパウチ品、漬物・佃煮類及び冷蔵のヨーグルト・ゼリー類

について、細菌検査及び理化学検査を実施しました。 結果は、すべて食品衛生法等で定められた規格・基準等
に適合していました。

なお、卵抜き製品(No7～11)及び乳抜き製品(No12)については、アレルギー物質検査を実施し、卵又は乳が検出
されないことを確認済みです。検査に裏打ちされた本会の物資を安心してご使用ください。

№ 品 名 メーカー 結果 № 品 名 メーカー 結果

１ 星型コロッケ SN食品 適 46 65ml 愛知ヨーク 適

２ 七夕ゼリー セリア・ロイル 〃 47 アシドミルクPLUS 110ml 〃 〃

３ 七夕デザート(星のソーダゼリー) トーニチ 〃 48 130ml 〃 〃

４ わらび餅 大阪太平商事 〃 49 ラブミープラス 65ml 〃 〃

５ 月型・星型ゼリーミックス トーニチ 〃 50 コアコアヨーグルト 50g 〃 〃

６ 星形杏仁豆腐ミックス トーニチ 〃 51 80g 〃 〃

７ L&M 8g 丸和油脂 〃 52 コアコアPLUS 〃 〃

８ ノンエッグハーフ 1Kg 〃 〃 53 コアコアいちごヨーグルト 〃 〃

９ L&Mタルタルハーフ 〃 〃 54 コアコアももヨーグルト 〃 〃

10 フレンチドレッシング 〃 〃 55 コアコアりんごヨーグルト 〃 〃

11 エッグフリーマヨネーズタイプ キューピー 〃 56 コアコアぶどうヨーグルト 〃 〃

12 ソフトマーガリンLT 丸和油脂 〃 57 バニラ 60g 〃 〃

13 調理用マーガリン 〃 〃 58 ソフト バニラ 80g 〃 〃

14 CP-2000バター風マーガリン 〃 〃 59 ヨーグルト いちご 〃 〃

15 バター・有塩 南日本酪農 〃 60 ミックスフルーツ 〃 〃

16 バター・無塩 〃 〃 61
ファイバーヨーグルト

50g 〃 〃

17
ホールコーン缶

1号缶 正栄食品 〃 62 80g 〃 〃

18 3号缶 宝 幸 〃 63
プルーンヨーグルト

50g 〃 〃

19 クリームコーン缶 1号缶 正栄食品 〃 64 80g 〃 〃

20 4号缶 キューピー 〃 65 50g 〃 〃

21 レトルトクリームコーン ホクレン 〃 66 くだものゼリー ピーチ 60g 〃 〃

22 ヤングコーン缶 日本糧食 〃 67 80g 〃 〃

23 ダイストマト缶 正栄食品 〃 68
くだものゼリー

50g 〃 〃

24 みかんシロップ漬け 千秋農産 〃 69
パインアップル

60g 〃 〃

25 フルーツパックパインアップル 日興食品 〃 70 80g 〃 〃

26 フルーツパック黄桃 〃 〃 71
やさいゼリー

50g 〃 〃

27 ミックスドフルーツ 天狗缶詰 〃 72
キャロット・オレンジ

60g 〃 〃

28 すりおろしりんご ピアット 〃 73 80g 〃 〃

29 杏仁豆腐 天狗缶詰 〃 74 50g 〃 〃

30 ナタデココシロップ漬け 正栄食品 〃 75 アセロラゼリー 60g 〃 〃

31 野菜入りファイバーゼリー 丸和油脂 〃 76 80g 〃 〃

32 奈良県産イチゴ＆ブルーベリーゼリー 〃 〃 77 50g 〃 〃

33 梅干し カセイ食品 〃 78 ファイアバーゼリー 60g 〃 〃

34 練り梅 テーオー食品 〃 79 80g 〃 〃

35 つぼ漬きざみ 上園食品 〃 80 50g 〃 〃

36 国産千切りたくあん タカ食品 〃 81 国産みかんゼリー 60g 〃 〃

37 一食福神漬 博多漬物 〃 82 80g 〃 〃

38 国産つぼ漬 タカ食品 〃 83 50g 〃 〃

39 味よしきざみ高菜 上園食品 〃 84 国産ぶどうゼリー 60g 〃 〃

40 白菜キムチ カセイ食品 〃 85 80g 〃 〃

41 かなぎちりめん 博多漬物 〃 86 50g 〃 〃

42 細切昆布 〃 〃 87 国産りんごゼリー 60g 〃 〃

43 しそ味ひじきFe タカ食品 〃 88 80g 〃 〃

44 Feひじきのり 〃 〃 89 白いミルクプリン 〃 〃

45 しそ海苔２ 〃 〃 90 カスタードプリン 〃 〃

＜細菌検査＞ ・一般細菌数(1~6,33~45,65~90) ・E.coli (1) ・大腸菌群(2~6,33~90) ・サルモネラ属(1~6,33~90)

・黄色ブドウ球菌(1~6,33~90) ・腸管出血性大腸菌O157(1~6,33~90) ・カビ(33~45)

＜理化学検査＞・塩分(1,7~23) ・保存料(1~32,45~90) ・酸価(12~16) ・過酸化物価(12~16) ・真空度(17~20,22.23)

・pH(2,3,5~11,17~32,46~90) ・可溶性固形分(2,3,5~11,17~32,46~90) ・量目(5,6,17~32)

・溶出スズ(23) ・水分(7~16) ・アレルギー物質：卵(7~11) ・アレルギー物質：乳(12)

手形寒天培地による検査


