
 

 

 

 

 

 
 

5月の検査実施内容・結果 

5 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は、豆製品類・たけのこ類・冷凍魚介素材品及び調理加工

品・卵加工品・一食調味料(ソース,マヨネーズ等)・冷凍食肉素材品などで、検査結果はすべて食品衛生法等で

定められた規格・基準に適合していました。安全で衛生的な本会の物資を安心してご使用ください。 
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1 蒸し挽き割り大豆 天狗缶詰 適 

常 

温 

・ 

冷 

蔵 

31 ケチャップ＆

マスタード 

ケチャップ タカ食品 適 

2 蒸し挽き割り大豆 SN 食品 適 32 マスタード 〃 適 

3 大豆ドライパック 天狗缶詰 適 33 一食マヨネーズ キューピー 適 

4 蒸しひよこ豆 SN 食品 適 34 L&M ノンエッグハーフ 丸和油脂 適 

5 蒸しレッドキドニー 〃 適 35 エッグケア(卵不使用) キューピー 適 

6 蒸し白いんげん豆 〃 適 36 タルタルソース 〃 適 

7 三種ミックス輸入豆 天狗缶詰 適 37 L&M ノンエッグタルタルハーフ 丸和油脂 適 

8 金時豆ドライパック 〃 適 38 とりささみ(チャンク) キューピー 適 

9 金時豆ペースト 〃 適 39 レバーそぼろ カセイ食品 適 

10 蒸し大豆ドライパック 〃 適 

冷 

 

 

 

凍 

４0 ほぐしささみ水煮 SN 食品 適 

11 大福豆ドライパック 〃 適 41 県内産鶏肉(スライス) JA食肉かごしま 適 

12 国産白いんげん豆ペースト キューピー 適 42 県内産鶏肉(角切り) 〃 適 

13 五種豆と五穀 〃 適 43 県内産鶏肉(ミンチ) 〃 適 

14 たけのこ水煮 マツバラ 適 44 輸入牛肉(スライス) ニチレイフレッシュ 適 

15 たけのこ水煮 北薩農産加工場 適 45 輸入牛肉(モモスライス) 〃 適 

16 たけのこ水煮ダイス(10mm) マツバラ 適 46 輸入牛肉(ミンチ) 〃 適 

17 たけのこ水煮ダイス(5mm) 〃 適 47 輸入牛肉(角切り) 〃 適 

18 たけのこ水煮(細切) 北薩農産加工場 適 48 輸入牛肉(細切り) 〃 適 

19 たけのこ水煮(いちょう切) 〃 適 49 県内産牛肉(スライス) JA食肉かごしま 適 

20 こさんだけ水煮(ホール) 〃 適 50 県内産牛肉(角切り) 〃 適 

21 こさんだけ水煮(乱切) 〃 適 51 県内産豚肉モモ(スライス) 〃 適 

22 こさんだけ水煮(スライス) 〃 適 52 県内産豚肉(角切り) 〃 適 

23 うすら卵水煮レトルト(50 個入り ) 天狗缶詰 適 53 県内産豚肉(カットトンコツ) 〃 適 

24 チルドポテト(ダイスカット) 鹿児島くみあい食品 適 54 レバーミンチ 〃 適 

25 チルドポテト(乱切り大) 〃 適 55 白身魚フライ 60g 日本水産 適 

26 チルドポテト(乱切り小) 〃 適 56 ホキ切身 50g 県漁連 適 

27 一食とんかつソース SN 食品 適 57 ホキ切身 60g 〃 適 

28 マイティーソース タカ食品 適 58 ホキ天玉揚げ(青さ入り)40g 福岡丸福水産 適 

29 一食トマトケチャップ(有機) SN 食品 適 59 ホキ天玉揚げ(青さ入り)50g 福岡丸福水産 適 

30 ケチャップソース 〃 適 60 たら角切り 日本水産 適 

 61 たら角切り(粉付) 〃 適 

【細菌検査】・一般生菌数(№1～61)・大腸菌群(№1～40)・E.coli(№41～61)・黄色ブドウ球菌(№1～61) 

・腸炎ビブリオ(№55～61)・サルモネラ(№1～55,58～59,61)・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～54) 

・クロストリジウム属(№1～26)・カンピロバクター(№41～43)・ウェルシュ菌(№41～53) 

【理化学検査】・pH,可溶性固形分(№14～22,27～37)・塩分(№24～37)・ヒスタミン(№55～60) 

 

給食会 HPでも 

ご覧いただけます 


