
 
 

 

 

 

 7月の検査実施内容・結果 
 7 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，野菜類・だし類・菓子材料・甲殻類・魚類などで，

検査結果はすべて食品衛生法等で定められた規格・基準に適合していました。安全で衛生的な本会の物

資を安心してご使用ください。 
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1 レトルトクリームコーン(無糖) SN 食品 適 常 

温 

品 
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品 

28 天然だし 100g 三州キューエル 適 

2 レトルトスイートコーン(ホール) 宝幸 適 29 杏仁豆腐 天狗缶詰 適 

3 フレンチドレッシング GK 丸和油脂 適 30 ナタデココシロップ漬け 正栄食品工業 適 

4 スクール焙煎ごまドレッシング キューピー 適 31 野菜入りファイバーゼリー 丸和油脂 適 

5 スクール和風たまねぎドレッシング 〃 適 32 奈良県産いちご＆ブルーベリーゼリー 〃 適 

6 和風ドレッシング GK 丸和油脂 適 
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33 むきえび L マルハニチロ 適 

7 ミニ天つゆ キンコー醤油 適 34 むきえび 2L 〃 適 

8 ダイストマト 大昌貿易行 適 35 むきえび 3L 〃 適 

9 水煮ぜんまい(カット) アルファー食品 適 36 県内産むきえび 県漁連 適 

10 山菜水煮ミックス(国産原料) 〃 適 37 たこスライス トクスイフーズ 適 

11 国産水煮れんこん(スライス無漂白) SN 食品研究所 適 38 グリーンアスパラガス(カット) 尾家産業 適 

12 国産水煮れんこん 1/4(いちょう切無漂白) 〃 適 39 輸入いんげん(ホール) ニチレイフーズ等 適 

13 国産水煮れんこん(乱切無漂白) 〃 適 40 輸入いんげん(カット) 富士通商等 適 

14 水煮なめこ アルファー食品 適 41 枝豆むき実 岩谷産業等 適 

15 マッシュルーム(スライス) 天狗缶詰 適 42 きぬさや 富士通商 適 

16 マッシュルーム(岡山県産) 大貿食品 適 43 グリンピース 豊通食糧 適 

17 国産マッシュルーム(みじん切り) 天狗缶詰 適 44 裏ごしコーン キューピー 適 

18 スクール焙煎ごまドレッシング(乳卵抜き)300ml キューピー 適 45 スイートコーン 5 ㎝カット 日本水産 適 

19 煮干し 鹿児島県漁連 適 46 コーンカーネル ニチレイ等 適 

20 あごだし 山口水産 適 47 かぼちゃペースト 九州太平商事 適 

21 焼きなまり節スライス 枕崎市かつお公社 適 48 裏ごしにんじん キューピー 適 

22 花かつお 尾家産業 適 49 カットチンゲンサイ マツバラ 適 

23 花かつお(砕片) 〃 適 50 きびなご IQF 県漁連 適 

24 厚けずり 三州キューエル 適 51 きびなご IQF(粉付) 〃 適 

25 くろしおパック(鰹油漬けフレーク) 枕崎市かつお公社 適 52 きびなごフライ トクスイフーズ 適 

26 さば削りぶし かしい 適 53 きびなごのカレー揚げ SN 食品研究所 適 

27 天然だし 50g 三州キューエル 適 54 きびなごのカリカリフライ 〃 適 

【細菌検査】・一般生菌数(№1～54)・大腸菌群(№1～18,21,23,25,29～32,44,47～48) 

・E.coli(№19～20,22,24,26～28,33～43,45～46,49～54)・黄色ブドウ球菌(№1～54) 

・サルモネラ属(№1～32,37～49,51～54) ・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～18,21,23,25,29～32) 

・クロストリジウム属(№1～2,8～17)・腸炎ビブリオ(№33～37,50～54) 

【理化学検査】・pH，可溶性固形分(№4～6,9～17,29～32)・塩分(№7,19,22～26,50～54)・水分(№3～6) 

・ヒスタミン(№19～28,50～54)・アレルギー物質:乳,卵(№18) 

給食会 HPでも 

ご覧いただけます 


