
 

  

 

 

 
 

 

10月の検査実施内容・結果 
 10 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，クリスマス行事食・フレッシュ野菜類・すり身練り

製品類・冷凍穀類などで，検査結果はすべて食品衛生法等で定められた規格・基準に適合していました。

安全で衛生的な本会の物資を安心してご使用ください。 
 

区分 № 品  名 メーカー 結果 区分 № 品  名 メーカー 結果 

冷   

 

 

凍 

 

 

品 

1 チキンナゲット Fe 強化 マルイ食品 適 冷 

蔵 

品 

27 ごぼうささがき 南青 適 

2 クリスピーチキン 40g 〃 適 28 ごぼう乱切り(4g)(皮なし) 〃 適 

3 クリスピーチキン 50g 〃 適 

冷 

 

 

 

 

凍 

 

 

 

 

品 

29 えび団子 極洋 適 

4 北海道星形ポテト 給材開発 適 30 タコ入りボール 日本水産 適 

5 クリスマスケーキ(いちご) 〃 適 31 白身魚とごぼうの団子 給材開発 適 

6 クリスマスケーキ(チョコ) 〃 適 32 たちうおつみれ トクスイフーズ 適 

7 クリスマスケーキ(純生ロール) 〃 適 33 さつま揚げたんざく 給材開発 適 

8 クリスマスケーキ(米粉と豆乳イチゴ) 〃 適 34 さつま揚げ(こま切れ) 〃 適 

9 クリスマスケーキ(米粉と豆乳チョコ) 〃 適 35 カット棒天 給材開発 適 

10 ペコちゃんクリスマスケーキ(いちご) SN 食品 適 36 乱切り竹輪(卵白抜き) 〃 適 

11 ペコちゃんクリスマスケーキ(チョコ) SN 食品 適 37 スライス竹輪(半月)(卵白抜き)5 ㎜カット サカタフーズ 適 

冷 

 

 

 

蔵 

 

 

 

品 

12 ピーマン千切り 南青 適 38 スライス竹輪(半月)(卵白抜き)10 ㎜カット 〃 適 

13 さつまいも 1.3 ㎝角切り(皮なし) 〃 適 39 オーシャンキングほぐし身 極洋 適 

14 さつまいも乱切り(皮なし)1.5 ㎝ 〃 適 40 スクール糸かまぼこ SN 食品研究所 適 

15 里いもホール 〃 適 41 カットかまぼこ 給材開発 適 

16 里いも乱切り(5g) 〃 適 42 冷凍うどん 尾家産業 適 

17 里いも乱切り(8g) 〃 適 43 やせうま風平麺 〃 適 

18 里いも乱切り(14g) 〃 適 44 冷凍ラーメン 〃 適 

19 里いもいちょう切り 5 ㎜厚さ 〃 適 45 冷凍ちゃんぽん 〃 適 

20 かぼちゃ角切り(1 ㎝角)皮付き 〃 適 46 冷凍焼きそば麺 〃 適 

21 かぼちゃ四つ割り種取皮付き 〃 適 47 冷凍スパゲティ 〃 適 

22 えのきバラ 〃 適 48 冷凍ペンネ 〃 適 

23 しめじバラ 〃 適 49 冷凍フジリ(IQF) 〃 適 

24 玉ねぎホール皮むき 〃 適 50 焼きおにぎり 大阪屋 適 

25 だいこん皮むき 〃 適 51 たこ焼き 尾家産業 適 

26 にんじん皮むき 〃 適  

【細菌検査】・一般生菌数(№1～51)・大腸菌群(№1～11,31,36～40,50～51)・E.coli(№12～30,32～35,41～49) 

・黄色ブドウ球菌(№1～51)・サルモネラ属(№1～51) ・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～3,5～11) 

・カンピロバクター(№1～3)・腸炎ビブリオ(№29～41) 

【理化学検査】・塩分(№1～3,29～41,50～51)・ヒスタミン(№29～41)・アレルギー物質:卵(№36～38) 

・アレルギー物質:乳・卵(№1) ・アレルギー物質:乳・卵・小麦(№8～9) 

給食会 HPでも 

ご覧いただけます 


