
 

  

 

 

 
 

11月の検査実施内容・結果 
 11 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，3 学期九州ブロック推奨品および県内選定品，

ハム・ウインナー類，卵加工品，大豆加工品，芋加工品などで，検査結果はすべて食品衛生法等で定めら

れた規格・基準に適合していました。安全で衛生的な本会の物資を安心してご使用ください。 
 

区分 № 品  名 メーカー 結果 区分 № 品  名 メーカー 結果 
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品 

1 さばゆず味噌煮 50g 津田商店 適 
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品 

29 手巻寿司用卵焼き 九州太平 適 

2 さばゆず味噌煮 60g 〃 適 30 錦糸卵 〃 適 

3 子持ちカラフトシシャモフライ 極洋 適 31 ふわふわスクランブルエッグ 九州太平商事 適 

4 ラビオリ 大冷 適 32 千草焼き 400g マルイ食品 適 

5 チョコプリン(ｱﾚﾙｹﾞﾝ 28 品目不使用) 給材開発 適 33 千草焼き 600g 〃 適 
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凍 

 

品 

6 ぶり竜田揚げ トクスイフーズ 適 34 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート) 40g×10 キューピー 適 

7 国産大豆の豆腐ハンバーグ 50g エム・シーシー食品 適 35 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート) 40g 〃 適 

8 国産大豆の豆腐ハンバーグ 60g 〃 適 36 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート) 60g×10 〃 適 

9 国産大豆の豆腐ハンバーグ 80g 〃 適 37 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート) 60g 〃 適 

10 減塩和風つくね(Fe 強化) マルイ食品 適 38 Ca たっぷりオムレツ(ほうれん草) 40g×10 〃 適 

11 ひとくちさつまあげ 給材開発 適 39 Ca たっぷりオムレツ(ほうれん草) 40g 〃 適 

12 冷凍焼き豆腐 ライクスタカギ 適 40 Ca たっぷりオムレツ(ほうれん草) 60g×10 〃 適 

冷   

 

 

凍 

 

 

品 

13 ロースハムタンザク 印南養鶏農協 適 41 Ca たっぷりオムレツ(ほうれん草) 60g 〃 適 

14 ロースハムタンザク(IQF) インナミ 適 42 国産パワーキッズ納豆 給材開発 適 

15 荒挽ミニカクテルウインナー 印南養鶏農協 適 43 スクールキッズ納豆 SN 食品研究所 適 

16 スライスウインナー 5mm 〃 適 44 国産ひきわり納豆 〃 適 

17 スライスウインナー 10mm 〃 適 45 冷凍大豆 丸宮青果食品 適 

18 スキンレスポークフランク 30g 〃 適 46 スクールがんもどき(ミニ) SN 食品研究所 適 

19 スキンレスポークフランク 40g 〃 適 47 餅っ子いなり 九州太平商事 適 

20 カットベーコン 〃 適 48 白花豆＆白いんげん豆ペースト SN 食品研究所 適 

21 ショルダーベーコン(カット) 〃 適 49 さつまいも乱切り マツバラ 適 

22 スティックベーコン 〃 適 50 さつまストレート 九州太平商事 適 

23 焼き豚きざみ JA 食肉かごしま 適 51 さつまダイス 13mm 〃 適 

24 凍結全卵 キューピー 適 52 さつまいもダイス 15mm 〃 適 

25 凍結卵白 〃 適 53 焼き芋 2S 〃 適 

26 厚焼卵 マルイ食品 適 54 北海道産皮付きポテト ニチレイフーズ 適 

27 彩り野菜のたまごやき (8 カット) キューピー 適 55 ポテトサラダベース 〃 適 

28 彩り野菜のたまごやき (10 カット) 〃 適 56 長芋とろろ 尾家産業 適 

【細菌検査】・一般生菌数(№1～41,45～56)・大腸菌群(№1～2,4～5,7～11,24～47,53～55) 

・E.coli(№3,6,12～23,48～52,56)・黄色ブドウ球菌(№1～56)・サルモネラ属(№1～56)  

・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～23,42～44,53,56)・クロストリジウム属(№13～22)・腸炎ビブリオ(№1～3,6,11) 

【理化学検査】・pH，可溶性固形分(№1～2,5)・塩分(№1～4,6～11,13～23,46)・水分(№13～23)・衣率(№3～4,6) 

・ヒスタミン(№1～3,6,11)・アレルギー物質:乳・卵(№7～9) ・アレルギー物質:乳・卵・小麦(№5) 
 

 

 

◆◇◆【さばゆず味噌煮 50g・60g】の塩分値について◆◇◆ 

3 学期九州ブロック推奨品【さばゆず味噌煮 50g・60g】について，魚のみ(タレが表面に付着している程度)の

塩分実測値は下表のとおりとなりました。栄養価計算の参考にしてください。 
 

品   名 規 格 塩分実測値(％) 

さばゆず味噌煮 
50g 0.4 0.9 

60g 0.4 0.9 
 

給食会 HPでも 

ご覧いただけます 

※タレの付き具合や 

量により若干の 

誤差は生じます。 


