
 

  

 

 

 
 

1月の検査実施内容・結果 
 1月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は 3学期九州ブロック推奨品・3～4月行事食・魚加

工品・ギョーザ,シューマイ類・鶏肉加工品・コロッケ類などで，検査結果はすべて食品衛生法等で定められ

た規格・基準に適合していました。安全で衛生的な本会の物資を安心してご使用ください。 

区

分 
№ 品  名 購 入 先 

結

果 

区

分 
№ 品  名 購 入 先 

結

果 

冷 

 

凍 

 

品 

1 さばゆず味噌煮 50g 津田商店 適 
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28 いわし生姜煮 40g 津田商店 適 

2 さばゆず味噌煮 60g 〃 適 29 いわし生姜煮 50g 〃 適 

3 子持ちカラフトシシャモフライ 極洋 適 30 国産キャベツのメンチカツ 40g 大冷 適 

4 ラビオリ 大冷 適 31 国産キャベツのメンチカツ 50g 〃 適 

5 チョコプリン(ｱﾚﾙｹﾞﾝ28品目不使用) 給材開発 適 32 ツナマヨコロッケ 九州太平商事 適 
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6 ひなあられ 10g 日本糧食 適 33 さといもコロッケ 〃 適 

7 ミニひなあられ 5g 〃 適 34 野菜コロッケ 40g エム・シーシー食品 適 

8 ひなあられ 12g シオヤマ 適 35 白花豆コロッケ 60g SN 食品研究所 適 
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9 お祝いケーキ(チョコレート) 給材開発 適 36 北海道サクッと男爵コロッケ ニチレイフーズ 適 

10 お祝いケーキ(ストロベリー) 〃 適 37 カレークノーデル 50g 新栄物産 適 

11 お祝いケーキ(米粉と豆乳チョコ) 〃 適 38 カレークノーデル 60g 〃 適 

12 お祝いケーキ(米粉と豆乳いちご) 〃 適 39 一口モモカツ(乳・卵抜き) 九州太平商事 適 

13 お祝いデザート(いちごのジュレ) 〃 適 40 ローストンカツ 40g SN 食品研究所 適 

14 桜のケーキ 新栄物産 適 41 ローストンカツ 50g 〃 適 

15 ミニ桜餅 SN 食品研究所 適 42 焼き餃子 給材開発 適 

常温 16 鮪油漬けフレーク 枕崎市かつお公社 適 43 皮もちもち水餃子 大阪屋 適 
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17 いわしのおかか煮 40g 津田商店 適 44 お豆腐しゅうまい 大冷 適 

18 いわしかぼすレモン煮 40g 〃 適 45 八宝春巻 マルハニチロ 適 

19 いわしかぼすレモン煮 50g 〃 適 46 徳用ミニ春巻 尾家産業 適 

20 いわし甘露煮 40g 〃 適 47 桜島素どり 九州恵福 適 

21 いわし甘露煮 50g 〃 適 48 ソフトチキンカツ 九州太平商事 適 

22 いわしのトマト煮 40g 〃 適 49 照焼チキンパティ Fe 強化 50g マルイ食品 適 

23 いわしのトマト煮 50g 〃 適 50 照焼チキンパティ Fe 強化 60g 〃 適 

24 いわしみぞれ煮 40g 〃 適 51 根菜入りつくねミニ 印南養鶏農協 適 

25 いわしみぞれ煮 50g 〃 適 52 荒挽つくねミニ Fe・Ca 印南養鶏 適 

26 いわし梅煮 40g 〃 適 53 ぶり竜田揚げ トクスイフーズ 適 

27 いわし梅煮 50g 〃 適 54 タラ角切り(粉付) 日本水産 適 

【細菌検査】・一般生菌数(№1～54)・大腸菌群(№1～2,4～29,42～44,49～52) 

・E.coli(№3,30～41,45～48,53～54)・黄色ブドウ球菌(№1～54)・サルモネラ属(№1～54)  

・腸管出血性大腸菌 O-157(№5～15,39～41,47～48) ・腸炎ビブリオ(№1～3,17～29,53～54) 

・カンピロバクター(№47～48)・クロストリジウム属(№16,49～52)・ウェルシュ菌(№39～41,47～48) 

【理化学検査】・pH，可溶性固形分(№1～2,5,13,17～29)・塩分(№1～2,6～7,15～29,49～50,53) 

・ヒスタミン(№1～3,16～29,53～54)・アレルギー物質:乳・卵・小麦(№5,11～12) 

・アレルギー物質:乳・卵(33～34,39) ・アレルギー物質:卵(№35) 
 

給食会 HPでも 

ご覧いただけます 


