
 

  

 

 
 

９・10月の検査実施内容・結果  
９・10 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，令和 4 年度 3 学期分九州ブロック推奨品及び県内選

定品，新規取扱品，クリスマス行事食，メーカー直送乳製品，冷菓類，芋類などで，検査結果はすべて食品衛生法等

で定められた規格・基準に適合しています。安全で衛生的な本会の物資を安心して御使用ください。 
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1 いわし生姜煮 40g 津田商店 適 
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34 コアコア 愛知ヨーク 適 

2 いわし生姜煮 50g 〃 適 35 コアコアいちご 〃 適 

3 国産鶏と豚のミートボール〈Fe・Ca〉 エム・シーシー食品 適 36 コアコアもも 〃 適 

4 春巻 Fe(米粉入り) 35g ニチレイフーズ 適 37 コアコアぶどう 〃 適 

5 春巻 Fe(米粉入り) 50g 〃 適 38 コアコアりんご 〃 適 

6 フルーツムース セリア・ロイル 適 39 コアコアのむヨーグルト 65 〃 適 

7 国産グリルチキンバラ凍 40g 印南養鶏 適 40 ファイバーヨーグルト 〃 適 

8 国産グリルチキンバラ凍 50g 〃 適 41 プルーンヨーグルト 〃 適 

9 国産グリルチキンバラ凍 60g 〃 適 42 ソフトクリームヨーグルト 〃 適 

10 九州産冷凍スイスチャード IQF SN 食品 適 43 国産野菜ゼリー 〃 適 

11 ぺこちゃんクリスマスケーキ いちご SN 食品研究所 適 44 国産ももゼリー 〃 適 

12 ぺこちゃんクリスマスケーキ チョコ 〃 適 45 国産りんごゼリー 〃 適 

13 しっとりチョコケーキ(アレルギーフリー) 〃 適 46 ぶどうゼリー 〃 適 

14 しっとりチョコケーキ大(アレルギーフリー) 〃 適 47 国産みかんゼリー 〃 適 

15 クリスマスケーキ(チョコレート) 給材開発 適 48 カスタードプリン 〃 適 

16 クリスマスケーキ(ストロベリー) 〃 適 49 ガセリヨーグルト 〃 適 

17 クリスマスケーキ(米粉と豆乳いちご) 〃 適 
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50 スクールヨーグルト 〃 適 

18 クリスマスケーキ(米粉と豆乳チョコ) 〃 適 51 美ら海育ちもずく SN 食品研究所 適 

19 クリスマスケーキ(純生ロール) 〃 適 52 冷凍青のり ピアット 適 

20 冷凍リースバウム 名給 適 53 チーズババロアシュークリーム 尾家産業 適 

21 チキンナゲットFe強化(牛乳・卵不使用) マルイ食品 適 54 ソフトシュークリーム 大冷 適 

22 国産クリスピーチキン 40g 〃 適 55 ソフトエクレア 〃 適 

23 国産クリスピーチキン 50g 〃 適 56 原宿ドッグミニ(ココアバナナ Fe 入り) ニチレイフーズ 適 

24 とり屋のチキンカツ(高 Ca)加熱済み 〃 適 57 米粉ドッグミニ(チョコレートクリーム Ca 入り) 〃 適 

25 照り焼きチキン 40g 印南養鶏 適 58 プチたい焼き 九州太平商事 適 

26 照り焼きチキン 50g 〃 適 59 モチクリームアイス(バニラ) 新栄物産 適 
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27 プレーンヨーグルト 南日本酪農 適 60 さつまいも乱切り 中国九州 B 共同購入 適 

28 スイートヨーグルト 〃 適 61 さつまストレート 九州太平商事 適 

29 カルシウムヨーグルト 〃 適 62 さつまダイス 13mm 〃 適 

30 まきばのプリン 〃 適 63 さつまダイス 15mm 〃 適 

31 アシドミルク PLUS65 愛知ヨーク 適 64 さつまポテト(スイートポテト) マルイ食品 適 

32 アシドミルク PLUS いちご 65 〃 適 65 さつまパイ 九州太平商事 適 

33 ラブミープラス 〃 適 66 うらごしさつま芋 〃 適 

【細菌検査】・一般生菌数(№1～26,30,43～48,51～66)・大腸菌群(№1～3,6～9,11～50,53～59,64) 

・E.coli(№4～5,10,51～52,60～63,65～66)・黄色ブドウ球菌(№1～66)・サルモネラ属(№1～66)  

・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～50,53～59,64)・腸炎ビブリオ(№1～2)・クロストリジウム属(№3,7～9,21～26) 

・カンピロバクター(№3,7～9,21～26) 

【理化学検査】・可溶性固形分，pH(№1～2,6,27～50)・塩分(№1～5,7～9,21～26)・ヒスタミン(№1～2) 

・残留農薬(簡易法)(№10)・衣率(№4～5)・アレルギー物質:乳･卵(№３,21),小麦･乳･卵(№13～14,17～18) 
 

給食会 HPでもご覧いただけます 


