
 

  

 

 

 

１１月の検査実施内容・結果  
１１月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，きのこ類・海藻類・一食調味料・だんご類・加工肉類・

大豆製品などで，検査結果はすべて食品衛生法等で定められた規格・基準に適合しています。安全で衛生的な

本会の物資を安心して御使用ください。 
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1 しいたけ(足切) 100g かしい 適 
常

温

品 

23 天つゆ キンコー醤油 適 

2 しいたけ(カット) 100g 〃 適 24 しゅうまいのたれ SN 食品研究所 適 

3 しいたけ(足付) 100g 〃 適 25 オリーブオイル 910ml 九州地区共同購入 適 

4 椎茸九州産角切 東亜商事 適 
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凍 

 

 

 

品 

26 冷凍白玉餅 給材開発 適 

5 水煮なめこ アルファー食品 適 27 冷凍白串だんご 〃 適 

6 マッシュルーム(スライス) 天狗缶詰 適 28 ゆでもち 〃 適 

7 マッシュルーム(岡山県産) 大貿食品 適 29 ロースハムタンザク 印南養鶏農協 適 

8 国産マッシュルーム(みじん切り) 天狗缶詰 適 30 ロースハムタンザク(IQF) 〃 適 

9 キクラゲ(スライス) 東亜商事 適 31 荒挽ミニカクテルウインナー 〃 適 

10 乾燥きくげスライス(沖永良部産) 沖永良部きのこ 適 32 スライスウインナー 5mm 〃 適 

11 角切昆布 (100g) ピアット 適 33 スライスウインナー 10mm 〃 適 

12 野菜昆布 今中物産 適 34 スキンレスポークフランク 30g 〃 適 

13 結び昆布 (100g) 給材開発 適 35 スキンレスポークフランク 40g 〃 適 

14 きざみ昆布 ヤマナカフーズ 適 36 カットベーコン 〃 適 

15 刻みこんぶ 西昆 適 37 ショルダーベーコン(カット) 〃 適 

16 ふえるこんぶ 大島食品工業 適 38 スティックベーコン 〃 適 

17 ささめ(塩昆布) 大阪屋 適 39 焼き豚きざみ JA 食肉かごしま 適 

18 ひじき 安藤商店 適 40 豚レバーチップ SN 食品 適 

19 水戻し芽ひじき 〃 適 41 冷凍大豆 中国・九州 B 共同購入 適 

20 カットわかめ 西昆 適 42 スクールがんもどき(ミニ) SN 食品研究所 適 

21 茎わかめ アルファー食品 適 43 冷凍焼き豆腐 ライクスタカギ 適 

22 湯戻し海藻サラダ 九州太平商事 適 44 餅っ子いなり 九州太平商事 適 

【細菌検査】 

・一般生菌数(№1～44) ・大腸菌群(№1～８,11～26,28,41～42,44) ・E.coli(№9～10,27,29～40,43) 

・黄色ブドウ球菌(№1～44) ・サルモネラ属(№1～44) ・腸管出血性大腸菌 O-157(№5～8,17,19,23～25,29～40) 

・クロストリジウム属(№5～8,19,29～40) 

【理化学検査】 

・塩分(№11～18,20～21,23～24,29～40) ・水分(№29～40,42～43) 

 

◆◇◆【いわし生姜煮 ４0g・５0g】の塩分値について◆◇◆ 

3 学期九州ブロック推奨品【いわし生姜煮 ４0g・５0g】について，魚のみ(タレが表面に付着している 

程度)の塩分実測値は下表のとおりとなりました。栄養価計算の参考にしてください。 
 

品   名 規 格 塩分実測値(％) 

いわし生姜煮 
４0g 0.９ 1.3(実測値) 

５0g 0.９ 1.3(実測値) 
 

給食会 HP でもご覧いただけます 

※タレの付き具合や 

量により，若干の 

誤差は生じます。 


