
 

  

 

 

 

～新年明けましておめでとうございます 本年もよろしくお願いいたします～ 
 

１２月の検査実施内容・結果  
 

１２月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，節分・バレンタイン等行事食・大豆加工品・魚加工品

卵加工品・甲殻類などで，検査結果はすべて食品衛生法等で定められた規格・基準に適合しています。安全で

衛生的な本会の物資を安心して御使用ください。 
 

 

区分 № 品  名 購 入 先 結果 区分 № 品  名 購 入 先 結果 

常 

 

温 

 

品 

1 福豆 シオヤマ 適 

冷 

 

 

 

凍 

 

 

 

品 

26 アカイカ鹿子短冊 IQF ピアット 適 

2 福豆アーモンド 〃 適 27 ヤリイカボイルリング 〃 適 

3 鹿児島県産味付けのり(国体) 岡田海苔 適 28 いかねぎ焼き(卵抜き) 給材開発 適 

4 鹿児島県産手巻のり(国体) 〃 適 29 小松菜カット BQF マツバラ 適 

5 ハート型杏仁豆腐ミックス 給材開発 適 30 国産パワーキッズ納豆 給材開発 適 

冷 

 

 

 

凍 

 

 

 

品 

6 凍結全卵 キューピー 適 31 スクールキッズ納豆 〃 適 

7 冷凍卵白 〃 適 32 スティック納豆(梅風味) SN 食品 適 

8 厚焼卵 マルイ食品 適 33 国産ひきわり納豆 〃 適 

9 彩り野菜のたまごやき８カット キューピー 適 34 白花豆＆白いんげん豆ペースト 〃 適 

10 彩り野菜のたまごやき 10 カット 〃 適 35 国産４種野菜のかき揚げ(ミニ) 尾家産業 適 

11 錦糸卵 九州太平 適 36 アジ磯の香チーズフライ 極洋 適 

12 ふわふわスクランブルエッグ 九州太平商事 適 37 あじ切身 40g 新栄物産 適 

13 Ca たっぷりオムレツ(ほうれんそう)40g×10 キューピー 適 38 あじ切身 50g 〃 適 

14 Ca たっぷりオムレツ(ほうれんそう)40g 〃 適 39 あじ切身 60g 〃 適 

15 Ca たっぷりオムレツ(ほうれんそう)60g×10 〃 適 40 あじ切身(粉付)40g 〃 適 

16 Ca たっぷりオムレツ(ほうれんそう)60g 〃 適 41 あじ切身(粉付)５0g 〃 適 

17 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)40g×10 〃 適 42 あじ切身(粉付)６0g 〃 適 

18 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)40g 〃 適 43 しらす干し 大冷 適 

19 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)60g×10 〃 適 44 田作り煮干し 県漁連 適 

20 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)60g 〃 適 45 いわし甘露煮 40g 津田商店 適 

21 スコッチエッグ(Fe・Ca) ピアット 適 46 いわし甘露煮 50g 〃 適 

22 むきえび L マルハニチロ 適 47 いわしのトマト煮 40g 〃 適 

23 むきえび 2L 〃 適 48 いわしのトマト煮 50g 〃 適 

24 県内産むきえび 県漁連 適 49 いわしみぞれ煮 40g 〃 適 

25 エビフリッター 日本水産 適 50 いわしみぞれ煮 50g 〃 適 

【細菌検査】 

・一般生菌数(№1～２９,34～50) ・大腸菌群(№1～21,28,30～34,43～50)  

・E.coli(№22～27,29,35～42)・黄色ブドウ球菌(№1～50) ・サルモネラ属(№1～21,25,28～36,40～50)  

・腸管出血性大腸菌 O-157(№1～5,30～33,43)・腸炎ビブリオ(№22～28,36～50)・カビ,酵母(№２) 

【理化学検査】 

・pH,可溶性固形分(№5,45～50)・塩分(№3,43～50) ・ヒスタミン(№36～50) 

・アレルギー物質(卵)(№28)・アフラトキシン(カビ毒)(№2) 
 

給食会 HPでもご覧いただけます 


