
 

  

 

 
 
 

   

 
 

９月の検査実施内容・結果 
 9 月に本会食品検査室で実施した検査対象商品は，２学期九州地区共通選定品及び県内選定品，クリス

マス行事食，フレッシュカット野菜，魚介類等で，検査結果はすべて食品衛生法等で定められた規格・基準に適

合していました。安全で衛生的な本会の物資を安心して御使用ください。 
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1 さんまおかか煮 40g×10 津田商店 適 
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26 国産クリスピーチキン 40g マルイ食品 適 

2 たら角切（粉付） ニッスイ 適 27 国産クリスピーチキン 50g 〃 適 

3 ホキ天玉揚げ(青さ入り)40g 福岡丸福水産 適 28 照り焼きチキン 40g×10 印南食品 適 

4 ホキ天玉揚げ(青さ入り)50g 〃 適 29 照り焼きチキン 50g×10 〃 適 

5 照焼チキンパティ Fe 強化 60g×10 マルイ食品 適 30 グリルチキンバラ 40g 〃 適 

6 照焼チキンパティ Fe 強化 72g×10 〃 適 31 グリルチキンバラ 50g 〃 適 

7 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)40g キューピー 適 32 グリルチキンバラ 60g 〃 適 

8 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)60g 〃 適 
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33 ピーマン二つ割り 南青 適 

9 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)40g×10 〃 適 34 さつまいも 1.3cm 角切り(皮なし) 〃 適 

10 Ca たっぷりオムレツ(トマトミート)60g×10 〃 適 35 里いも乱切り 14g 〃 適 

11 ポンデドーナツチョコがけ(Ca・Fe) 新栄物産 適 36 かぼちゃ角切り(２㎝角)皮付き 〃 適 

12 ブルーベリーゼリー 給材開発 適 37 えのき 〃 適 

13 国産豚とさわやかチキンのミンチカツ Fe40g トクスイフーズ 適 38 しめじ 〃 適 

14 国産豚とさわやかチキンのミンチカツ Fe60g 〃 適 39 たまねぎホール 〃 適 

15 いかねぎ焼(卵抜き) 給材開発 適 40 だいこん 〃 適 

16 白身魚とごぼうの団子 〃 適 41 にんじん 〃 適 

常温 17 おさつスティック 大島食品 適 42 ごぼう(ささがき) 〃 適 
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18 ペコちゃんクリスマスケーキ(いちご) SN 食品研究所 適 
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43 あさりムキ身 中国・九州 B共同購入 適 

19 ペコちゃんクリスマスケーキ(チョコ) 〃 適 44 おいしいあさり SN 食品 適 

20 ペコちゃんミルキーシュークリーム 〃 適 45 プチ貝柱 トクスイフーズ 適 

21 クリスマスケーキ(ストロベリー) 給材開発 適 46 鹿の子いか(短冊) ピアット 適 

22 クリスマスケーキ(チョコレート) 〃 適 47 ヤリイカボイルリング ピアット 適 

23 クリスマスケーキ(米粉と豆乳)いちご 〃 適 48 むきえび L 中国・九州 B共同購入 適 

24 クリスマスケーキ(米粉と豆乳)チョコ 〃 適 49 むきえび 2L 〃 適 

25 チキンナゲット(卵乳不使用)Fe 強化 マルイ食品 適 50 たこスライス トクスイフーズ 適 

【細菌検査】 
・一般細菌数(№1～50) ・大腸菌群(№1,5～12,15,17～33,44) 

・E.coli(大腸菌)(№2～4,13～14,16,34～43,45～50) ・黄色ブドウ球菌(№1～50) ・サルモネラ属(№1～50)  

・腸管出血性大腸菌 O-157(№11～12,17～24) ・腸炎ビブリオ(№1～4,15～16,43～50)  

・クロストリジウム属(№５～6,13～14,25～32) ・カンピロバクター(№５～6,13～14,26～32) 

【理化学検査】 
・可溶性固形分・pH(№12) ・塩分(№1～10,13～16,25～32,43～50) ・水分(№17) 

・ヒスタミン(№1～4,15～16,43～50) ・アレルギー物質:乳(№30～32) ・アレルギー物質:卵(№15)   

・アレルギー物質:乳,卵(№25)・アレルギー物質:乳,卵,小麦(№23～24) 
 

給食会 HPでも御覧いただけます うみなぎ
夏季休業期間中に「学校給食に関する夏期講座(４講座)」 

及び「学校給食用物資展示会」を開催しました。多職種の 

関係者様に御参加いただき，御礼申し上げます。 


